


Voorwoord

(Condacum

staat voor pure smaken in een uitnodigend
kader, voor een authentieke ervaring en
smaakbeleving.

Genieten van eenvoudige zaken in het leven
en van onvergetelijke momenten.

Michiel Daeseleire's liefde en passie voor
ingrediénten en het brengen van een beleving
aan zijn gasten is uniek.

Die passie werd mee gevoed door een
nauwesamenwerkingmetMatizze,LaRiva,J&M,
Tomorrowland, en nog een tal van andere...

Met datzelfde enthousiasme stelt Michiel,
samen met zijn team, dan ook graag zijn
‘take’ op het wildseizoen voor!



(Condacum Menu

Een brede selectie uit onze seizoensgebonden

vis-, vlees- en vegetarische gerechten.
rekening houdend met alle soorten allergenen

Een heerlijke formule voor allemans mondje
voor wie niet kiezen kan en een verrassend
smakenpalet wil proeven.

Dit menu wordt elke week hernieuwd in
harmonie met Jopie’s wijnkeuze.

Info over het menu te verkrijgen bij
het bedienend personeel.

Tapas

Kipkrokant / tzatziki €11
Nobashi garnalen / chilligelei €14
Assortiment tapas €18
Zeeuwse creuses 6 st. €22
Oud Brugge / graanmosterd €11

Plankje San Daniele ham €11



Voorgerechten

Garnaalkroket / tuinkers / peterselie / garnalen €17
Carpaccio / parmezaan / pastinaak / truffel €19
Toast champignon / duxelle / Harm’s paddenstoelen €23
Gerookte zalm / oesterblad / mierikswortel / citroen €19
Scampi / currykokos / limoenblad / citrus €19
Zwezerik / parmezaan / pickles / vleesjus / boontjes €25
Zeeuwse creuses / 6st. €22
Kreeft thermidor* / spinazie / boschampignons €24

*gegratineerde kreeft

* Er kan steeds rekening gehouden worden met allergenen.
Gelieve dit te melden aan het bedienend personeel



C

Salades

Caesarsalade / parmezaan dressing / gegrilde kip €19/ 25
Geitenkaas / granny smith / kropsla / graanmosterd €19/ 24
Kort gebakken tonijn / olijven / tomaten / boontjes €19/ 25

Pasta

Pasta bolognaise / linguini / gehakt piemontees €23
Diabolique / tomaat / scampi / parmezaan €24
Veggie | salsa verde / tomaat / pecorino €23
Fideua / venusschelp / paprika / vis bouillon €25

* Er kan steeds rekening gehouden worden met allergenen.
Gelieve dit te melden aan het bedienend personeel
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Wild suggesties

Duo wildpaté / dadelsalsa / witloofcompote

Hertencarpaccio / beukenzwam / pompoen

Heldere vederwildbouillon / seizoensgroenten

Fazant / Brabanconne / witloof / amandelkroket

Fazant / fine champagne / boerenkool / amandelkroket

Hert / pastinaak / spruitjes / wildjus / gnocchi

Hazenrug / harlekijn / kweepeer /| amandelkroket

* Er kan steeds rekening gehouden worden met allergenen.
Gelieve dit te melden aan het bedienend personeel

€18

€21

€17

€32

€32

€36

€35
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Hoofdgerecht

Filet pur / Ierland / 220gr €36
Entrecote /| Argentini€ / 320gr €34
Steak tartaar / Piemontees €25
Kabeljauw / bloemkool / aardappel / garnaal €26
Kreeft thermidor* / spinazie / boschampignons €43

*gegratineerde kreeft

Noordzeetong / meuniere / verse frieten €41
Vol au vent / hoevekip / champignon €23
Groentenassortiment uit eigen moestuin €22

* Er kan steeds rekening gehouden worden met allergenen.
Gelieve dit te melden aan het bedienend personeel



C

Dessert

Vanille macaron / chocolade ijs €12
Tarte tatin / vanille ijs €12
Citroentaartje / meringue / rabarber €12
Sabayon / vanille-ijs / vers seizoensfruit €12
Dame blanche / HP 811 €12
Creme brulée /| Madagaskar €12
Vers seizoensfruit uit eigen moestuin €12
Schoonvliet kazen / truffelhoning / dadelsalsa €17

* Er kan steeds rekening gehouden worden met allergenen.
Gelieve dit te melden aan het bedienend personeel
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Voor de belangrijkste “spruitjes”

Voorgerecht

Tomatensoep / balletjes
Kaaskroket / slaatje

Garnaalkroket / slaatje

VYoorgerecht

Kabeljauwfilet / aardappelpuree / spinazie
Rundsfilet / spitskool / saus / frietjes
Pasta / bolognaise

Macaroni / ham / kaassaus

Desserten

Kinder dame blanche

Chocolade ijs / slagroom

* Er kan steeds rekening gehouden worden met allergenen.
Gelieve dit te melden aan het bedienend personeel

€6

€6

€7

€12

€14

€12

€8

€6

€5



